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NEXT

YOUR NEXT
COFFEE
S NOT

THAT FAR

Egro Next ist das neue Level fir
Kaffeevollautomaten. Ergonomisch,
intuitiv - Egro Next hebt sich durch

ein elegantes Design hervor, ist
einfach zu benutzen und zu reinigen
und produziert eine hohe Qualitat

fir alle Arten von Kaffee, Milch oder
Getrédnken auf Pulverbasis. Egro

Next wird fiir Standorte mit einem
durchschnittlichen téglichen Verbrauch
von 300 Kaffeetassen empfohlen und
wurde vor allem fiir Hotels, Biiros, Fast
Food Restaurants, Convenience Shops,
Tankstellen, Cafés und Self Service-
Lokale entwickelt. Der Automat ist in
drei Versionen erhiltlich: Pure Coffee,
Quick Milk und NMS+.

PURE COFFEE
& QUICK MILK NMS+

x250 x300

TASSEN PRO TAG TASSEN PRO TAG




EGRO

HIGHLIGHTS

1

KAFFEE

Schweizer Kaffeetechnologie
Hochste Qualitét bei jeder Tasse dank
einer Brihgruppe aus Edelstahl mit
Self-Adjusting Grinder Technologie
und separaten Boilern fur Kaffee und
Dampf.

3

BENUTZER-
OBERFLACHE

10" HD Touchscreen

Streichen, tippen und scrollen Sie
muhelos durch das Menii. So einfach
wie bei einem Smartphone, mit allen
Praferenzen und Getrankeauswahlen
immer zur Hand.

Easy Switch

Gestalten Sie verschiedene Meniis
individuell und wechseln Sie einfach
zwischen dem Self-Service Modus fur
das Frihstick und dem Barista Modus
fur das Mittag- oder Abendessen.

o

ERGANZUNGEN

Volle Flexibilitat fiir jedes Geschaft
Modulares Portfolio, Flexibilitat,
Erganzungen, Kihlschranke,
optionale Funktionen und
Zahlungssysteme, um fir jede
Gelegenheit ein maBgeschneidertes
Setup zu erstellen.

2

INNOVATIVES
MILCHSYSTEM

NMS+

Stellen Sie die Aufschaumstufe
und die Milchtemperatur fir jedes
Getrank ein. Mit der Version
NMS+ kénnen Sie dank des CMF-
Systems jedes Rezept mit kaltem
Milchschaum individuell gestalten.

A

DESIGN

Lange Lebensdauer

Die Edelstahl-Briihgruppe und
hochwertige Komponenten bilden ein
solides Design und garantieren eine
hohe Leistung und Lebensdauer.

&

REINIGUNG

Pflegeleicht
Tagliches Reinigungsprogramm
und Sptlzyklen.



HAUPTMERKMALE

SCHWEIZER poTRSOLE O e
A — _
TECHNOLOGI

-~ 0.b1 2 X
/16.9 oz 1.3 kg/2.9 1b

EDEI_STAHL KAFFEEBOILER-VOLUMEN VOLUMEN JE BOHNENBEHALTER

BRUHEINHEIT
Die Edelstahl-Briheinheit ist ° 9

mit zwei Briuhkammern mit

unterschiedlichem Volumen (18 /64 ° 2 O Z
g oder 22 g, Optional) erhéltlich.
Mit der gréBeren Version kdnnen

Sie in einem einzigen Briihzyklus
amerikanischen Kaffee zubereiten.

Zwei separate Boiler fiir die Das selbstregulierende Mahlwerk (SAG)

Kaffeezubereitung und Dampf. kann alle Qualitatsveranderungen in der
Tasse in Echtzeit korrigieren und sorgt so
fur gleichbleibenden Kaffee in jeder Tasse.

® Egro patentierte Technologie

DAMPFBOILER-VOLUMEN

FLACHE MUHLEN
AUS EDELSTAHL

Das hochprazise,
titanbeschichtete Mihlen
aus Edelstahl sorgt fiir eine
gleichméaBige PartikelgréBe
bei der Zubereitung von
hochwertigem Espresso.

54mm

MUHLENDURCHMESSER




HAUPTMERKMALE

MILCH-
SYSTEM

Egro Next bietet zwei
verschiedene Systeme fur die
automatische Zubereitung von
Getranken mit frischer Milch:
Quick Milk und NMS+.

QUICK MILK

Quick Milk ist die richtige Wahl fir
alle, die keinen groBen Arbeitsablauf
zu bewaltigen haben und ihren
Kunden ein Meni mit den groBen
Kaffeeklassikern wie Cappuccino
und Latte Macchiato anbieten
mo&chten. Quick Milk ist ein intuitives
Milchsystem, das einfach zu bedienen
und zu warten ist.

Das System Quick Milk kann mit dem
Quick Milk Kiihlschrank oder dem
FUM-Kihlschrank verwendet werden
(beide 4 Liter).

LAKTOSEFREIE
MILCH-OPTION
(NUR BIR NEXT NMS+)*

2 Milchsorten stehen lhnen immer

zur Verfligung, damit Sie gleichzeitig
mit Sojamilch, Hafermilch oder
Magermilch arbeiten kdnnen. Und
dank des Systems, das jede Art von
Verunreinigung verhindert, konnen Sie
Ihren Kunden auch laktosefreie Milch
anbieten und so fiir maximale Vielfalt
bei absoluter Sicherheit sorgen.

NMS+

NMS+ ist das fortschrittlichste
Milchsystem von Egro, das
insbesondere bei der Zubereitung
von Milchcreme beste Ergebnisse

in der Tasse garantiert. Fir jede
Getrankesorte bietet es die
Moglichkeit, die Temperatur und

den Aufschaumgrad der Milch
einzustellen und zwischen zwei
verschiedenen Frischmilchsorten zu
wahlen. NMS+ wurde fir Standorte
konzipiert, die eine hohe Produktivitat
erfordern. Das System bietet dazu ein
fortschrittlicheres Reinigungssystem,
das hochste Effizienz- und
Hygienestandards gewaéhrleistet.

Das NMS+ System erfordert die
Installation des MK6-Kuhlschranks
(6,1), des FUM-KiihIschranks (4 |) oder
eines externen Pumpenmoduls (SMPU)
fur Kuhlschréanke unter der Theke.

KALTER MILCHSCHAUM
(CMF)

Das CMF-System (optional) ist
die Losung, um automatisch
kalten Milchschaum fir jedes
Getrank zuzubereiten, indem drei
verschiedene Aufschaumgrade
Uber die Benutzeroberflache
ausgewahlt werden kdnnen.
CMF kann nur fur das NMS+
Milchsystem konfiguriert werden.

NEXT

Kihlschrank MK6 mit Milchsystem
fur laktosefreie Milch

5.0 1

MILCHBEHALTER

1.76 1

BEHALTER FUR
LAKTOSEFREIE MILCH

i
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Kihlschrank FUM mit Milchsystem
fur laktosefreie Milch

2.9 1

U e MILCHBEHALTER

1.25 1

BEHALTER FUR
LAKTOSEFREIE MILCH

* Milchsystem flUr laktosefreie Milch: < 1g Laktose pro 1000 g des trinkfertigen Produkts



HAUPTMERKMALE

KUHLSCHRANKE

MIKS y
KUHLSCHRANK

6-Liter-Kuhlschrank mit Display,
Fullstandssensor und integriertem
Pumpenmodul. Auf Wunsch ist der
Kuhlschrank Next auch mit dem CMF-
System fiir kalten Milchschaum oder
mit dem System fiir laktosefreie Milch
erhéltlich. Er kann auch mit einem oder
zwei Milchbehéltern bestellt werden.
Mit den SMPU-Pumpenmodulen kann
der Kiithlschrank MK6 auch unter der
Theke installiert werden, um so Platz
auf der Arbeitsplatte zu schaffen.

QUICK MILK
KUHLSCHRANK

Kompakter 4-Liter-Kiihlschrank,
der auch an Orten mit
begrenztem Platzangebot leicht
zu installieren ist.

@ sMPU

Fir die Versionen Top Milk und
NMS+ ist eine breite Palette
von Pumpenmodulen erhéltlich,
um die Kiihlschréanke unter der
Theke zu installieren.

® Egro patentierte Technologie

NEXT

FUM y
KUHLSCHRANK

4-Liter-Kuhlschrank

mit Pumpenmodul und
Fullstandssensor, der unter dem
Hauptgerat platziert werden
kann, um die Arbeitsflache zu
optimieren. Ist auch in einer
Version mit zwei Milchbehéltern
und dem ,laktosefreien
Milchsystem® erhaltlich.




HAUPTMERKMALE

WASSER
UN
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DAM

@ WASSER

TEE UND
AUFGUSSE

Verschiedene programmierbare
Wassertemperaturen und
Dosierungen fiir Tee und andere
Aufglisse vor.

WASSERLANZE

Die separate Wasserlanze

ist ausziehbar, um allen
Bedirfnissen des Bedieners
gerecht zu werden. So kann
wahrend der Kaffeezubereitung
Wasser ausgegeben werden.

DAMPF

NEXT

iISTEAM

iSteam kommuniziert mit der
Touchscreen-Oberflache, um die
Milch automatisch auf die richtige
Temperatur und die richtige
Schdumung vorzubereiten.

COOL TOUCH
DAMPFLANZE

Cool Touch Dampflanze fiir
eine sichere und komfortable
Handhabung.



HAUPTMERKMALE

SMART

OBERFLACH

TOUCHSCREEN
OBERFLACHE

Zugang, Auswahl und Anpassung
der Einstellungen so einfach

wie auf lhrem Smartphone -

dank der intuitiven 10-Zoll-HD-
Touchscreen-Oberflache.

x10

MENU IN ZEHN
SPRACHEN VERFUGBAR

MULTI-DRINK

Verlassen Sie sich auf die
Schritt-fur-Schritt-Anleitung
der Multi-Drink-Software, um
mit wenigen Tastendriicken
jedes gewiinschte Rezept zu
erstellen. Wahlen Sie Ihre
Lieblingsmischung oder einzelne
Sorte und die gewlinschte
Kaffeestarke, stellen Sie die
Vorinfusionszeit ein und fligen
Sie die bevorzugte Milch oder
Pulverprodukte hinzu.

SELF-SERVICE
MODUS

Die Kunden kdnnen ohne
Unterstiitzung des Personals
jeweils ein Getrank selbst
zubereiten.

EASY
SWITCH

Gestalten Sie verschiedene Menis
individuell und wechseln Sie schnell
zwischen ihnen hin und her, um fir
jede Situation immer die perfekten
Einstellungen zu haben.

DREI
ZUGANGSEBENEN

Egro Next hat drei spezielle
Meniis, um Baristas, Managern
und Technikern die beste
Benutzerfihrung zu bieten.

QUEUE MODUS

Die angewahlten Produkte werden
in einer Warteschleife positioniert.
Die Liste kann jederzeit
aktualisiert werden, indem

die Reihenfolge der Getrénke
geandert, Bestellungen storniert
oder neue hinzugefligt werden.
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MULTIMEDIA

Bilder oder Werbevideos kdnnen
hochgeladen und wéhrend der
Ausgabe gezeigt werden.

iIBUTTON

Der iButton liefert zusétzliche
Informationen zum ausgewéhlten
Produkt, wie z.B. Nadhrwert und
Ursprung des Kaffees.

ZAHLER

Es stehen Zahler zur
Verfligung, um die Anzahl der
ausgegebenen Getranke, die
realisierten Einnahmen und
die Reinigungseinstellungen
anzuzeigen.

( 7 ( 7
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NEXT



HAUPTMERKMALE
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Mit seiner polierten
Edelstahloberflache ist Egro
Next eine ergonomische
Maschine mit einem eleganten
und funktionellen Design, mit
klaren, weichen Linien und einer
kratzfesten Oberflache. Der
Aluminiumrahmen des Displays
entspricht dem modernen Look
\ der Kaffeemaschine.

PLATZSPARENDES EDELSTA-
DESIGN HLGITTER

. In der Self-Service-Version: Das
3 O C m / ﬂ_ 2 1 n Edelstahlgitter ist einfach zu entfernen
und zu reinigen und verfugt Uber zwei
verschiedene Tassenpositionen, um
sicherzustellen, dass jede Art von Tasse
immer richtig unter dem Bruhauslauf
platziert wird.

BREITE DER HAUPTEINHEIT

AUTOMATISCHER
LED-LEUCHTEN FARBE AUSLAUF
Maximaler Sehkomfort @ scHwaRz Der Automatic Spout passt die
durch LED-Leuchten im Hohe der Tasse an das gewahlte

Arbeitsbereich. Getrank an. Er ist zur Reinigung
leicht abnehmbar.




HAUPTMERKMALE
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Bieten Sie lhren Kunden neue 2 1 8 1
Méoglichkeiten, indem Sie ein X .
externes Pulvermodul einrichten:

Wihlen Sie Zutaten, die
VORTEILE automatisch gemischt, zubereitet

und dosiert werden sollen.

PULVERBEHALTERVOLUMEN

Erweitern Sie das Potenzial A
Ihres Egro Next mit Add-Ons TASSENWARMER

Externer Tassenwéarmer mit
einstellbarer Temperatur und
drei beheizbaren Tablaren.

ZAHLUNGS-
SYSTEME

EGRO

GenieBen Sie hochste
Flexibilitat mit einer Reihe
von Standard- und optionalen
Zahlungssystemen.

GUM

Externer Behilter fir Kaffeesatz
(unter der Maschine)

/00 g
/ 1,61b

+ PULVERMODUL INHALT KAFFEESATZBEHALTER
+ TASSENWARMER

EGRO NEXT NMS+ + NEXT KUHLSCHRANK




HAUPTMERKMALE

NEXT X2 NMS+

20

Next X2 NMS+ ist eine

spezielle Konfiguration, die zwei
Next NMS+ und einen mittig
positionierten MK6-Kihlschrank
umfasst. Sie ist die ideale Lésung
fur alle Standorte, die ein hohes
Leistungsniveau erfordern und

zu verschiedenen Tageszeiten
Spitzenbelastungen bewaltigen
missen.

“ I
I}
; ,

ECRO

[ -

EMPFOHLENE
TAGESLEISTUNG

NEXT X2 NMS+

x600

TASSEN PRO TAG

WEITERE KONFIGURATIONEN

NEXT

2

21



HAUPTMERKMALE

REINIGUNG
UND WARTUNG

@ REINIGUNG

REINIGUNG

Durch die schnelle und
einfache Reinigung kénnen
hohe Gesundheits- und
Hygienestandards eingehalten
werden.

@ WARTUNG

LEICHTER
ZUGANG ZU ALLEN
KOMPONENTEN

Das bequeme Offnen der
Frontplatte und der schnelle
Zugriff auf die wichtigsten
internen Komponenten
erleichtern einfache
Wartungsarbeiten.

USB ANSCHLUSS

Next verfugt tiber einen USB-
Anschluss zur Ubertragung
technischer Daten und zum
Hochladen von Bildern und
Videos.

NEXT

SPULZYKLUS

Nach der letzten
Getrénkeabgabe startet zu
einem voreingestellten Zeitpunkt
automatisch ein Spilzyklus.

DURA BREW

Dura Brew ist ein hermetisches
Verschlusssystem, das die
Wartungseingriffe und demzufolge
auch die Gesamtkosten reduziert.

e® Egro patentierte Technologie

23



TECHNISCHE DATEN

24

N=>. Gk
TECHNISCH
DATEN

ABMESSUNGEN

— )

770 mm / 30.3 in

300 mm / 11.8 in

575 mm / 22.6 in

HAUPTEINHEIT:
TECHNISCHE DATEN

BxTxH
300 x 575 x 770 mm
11.8 x 22.6 x 30.3 in

GEWICHT
57 kg / 125.7 Ib

STROMVERSORGUNG

220-240 V3~, 50-60 Hz (6.0 kW)
220-240 V3~, 50-60 Hz (5.5 kW)
380-415 V2N~, 50-60 Hz (6.0 kW)
380-415 V2N~, 50-60 Hz (5.5 kW)
220-240 V~, 50-60 Hz (6.0 kW)

WASSERANSCHLUSS
Festwasseranschluss

ENERGIEVERBRAUCH PRO TAG
Pure Coffee / Quick Milk 1,772 kWh

NMS+ 1,873 kWh

SCHALLDRUCKPEGEL IM BETRIEB
< 70db

BEDIENFELD

TOUCH
10" HD Touchscreen

EMPFOHLENE
TAGESLEISTUNG

NEXT PURE COFFEE NEXT QUICK MILK

220-240 V~, 50-60 Hz (5.5 kW)
220-240 V~, 50-60 Hz (3.6 kW)
220-240 V~, 50-60 Hz (3.1 kW)
208/220-240 V2ph~, 60 Hz (5/6 kW)
208/220-240 V2ph~, 60 Hz (2/3 kW)

FARBE

@ scHwARz

NEXT NMS+

xeb0 x250 x300

TASSEN PRO TAG TASSEN PRO TAG

TASSEN PRO TAG




TECHNISCHE DATEN

N X HAUPTMERKMALE
PURE QUICK
COFFEE MILK NMS + X2 NMS+*
KAFFEE
1 Selbstregulierendes Mahlwerk (SAG) [ ] [ ]
Zweites selbstregulierendes Mahlwerk (SAG) (4 (4
18-g Brithkammer [ ] ([ J
22-g Briihkammer (BC22) (4 (4
Bypass fiir Einzelbezug (fiir 1 Tasse Kaffee) (4 (4
N EXT N EXT Bypass fiir Doppelbezug (fiir 2 Tassen Kaffee) (4 (4
PURE COFFEE QUICK MILK

HEISSWASSER

Zentraler Heisswasserauslauf

—) ——— ) .
Heisswasserauslauf auf der Rechten Seite

7| /]

( h ( B DAMPF

—

Cool Touch Dampflanze
Automatische Dampflanze (iSteam)

Tj/ © 1j/ MILCHSYSTEME

Quick Milk

\"T—) ( —T NMS+

NMS+ mit Kaltem Milchschaum (CMF)
2 Arten von Milch

Laktosefreies Milchsystem

KUHLSCHRANKE
NI= 4l N= . MK6 Kiihlschrank
NMS+ NMS + Quick Milk Kithlschrank

FUM Kihlschrank
Pumpenmodule (SMPU)

Y (T Y (T

_/ \ _/ \ _/ ZUSATZLICHE OPTIONALS

Automatischer Auslauf (Automatic Spout)
Satzabwurf fiir Kaffeesatz unter Theke
Schlosser-Set

Option Self (Set mit Schléssern, Tassenanschlag)
Zahlungssystem

/0/ /0/ /n/ Connect (Telemetriesystem)

ERWEITERUNGEN
\ — / \ = / \ — / Pulvermodul

(4
Tassenwidrmer (4
GUM (4

NANNIID
NNNIID
NNNID

* pro Maschine

26 Standard @ Optional @ Nicht Verfiigbar —




TECHNISCHE DATEN

ERWEITERUNGEN

: TECHNISCHE DATEN

MK6 KUHLSCHRANK

=
£
€ o [}
o«
[celal]
Te]
T J
300 mm / 365 mm /
11,8 in 14.4 in
FARBE
@ schuaRz

QUICK MILK KUHLSCHRANK

~ o o
£ .S
€«
o
< -
[+
230 mm / 460 mm /
9in 18.1 in
FARBE
@ scHuaRz

FUM KUHLSCHRANK

203 mm /
8 in
1

3156 mm / 600 mm /
12.4 in 23.6 in
FARBE
@ scHwarz
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B x T xH
300 x 365 x 580 mm

11.8 x 14.4 x 22.8 in

GEWICHT

29 kg /63.91b

STROMVERSORGUNG

220 -240V,50-60Hz 0.2 A

China: 220V, 50 Hz, 0.2 A

110-120 V, 60 Hz, 0.77 A

Japan: 100 V, 50 - 60 Hz, 0.7 A
VOLUMEN MILCHBEHALTER (1 MILCHSORTE)
61/1.58 gal US/1.32 gal UK

VOLUMEN MILCHBEHALTER (2 MILCHSORTEN)
2x 31/ 0.79 gal US / 0,66 gal UK
MILCHNIVEAUSENSOR

Enthalten

B x T xH
230 x 460 x 340 mm

9 x 18.1 x 13.4in

GEWICHT

14 kg / 30.1lb
STROMVERSORGUNG

220 - 240 V~, 50 Hz, 0.62 A
220 V~, 60 Hz, 0.62 A

110V ~, 60 Hz, 1.35 A
VOLUMEN MILCHBEHALTER
41/1.06 gal US

B x T x H

315 x 600 x 203 mm
12.4 x 23.6 x 8in
GEWICHT

18.5 kg / 40.8 Ib
STROMVERSORGUNG

220 — 240 V~, 50 Hz, 0.8 A
220 V~, 60 Hz, 0.9 A
115 V ~, 60 Hz, 1.3 A
VOLUMEN MILCHBEHALTER
4|

PULVERMODUL
E ﬁ
@
o
™
€
S
o
o~
o~
160 mm / 378 mm /
6.3 in 14.9 in
TASSENWARMER
ANANN
T
€
EE ANANN
o® [0)
0 N
[TolNal}
300 mm / 365 mm /
11.8 in 14.4 in
ZAHLUNGSSYSTEME
£
9
o
0 N
[Te]
150 mm / 365 mm /
5,9 in 14.4 in

GUM

136 mm /
5,5 in

300 mm /
11,8 in

365 mm /
14,4 in

NEXT

BxTxH
160 x 378 x 770 mm
6.3 x 14.9 x 30.3 in
GEWICHT

13 kg / 28.11lb
STROMVERSORGUNG
220-240 V~, 50-60 Hz
120 V~, 60 Hz
NENNLEISTUNG

0.1 kW
PULVERBEHALTERVOLUMEN
2x 1.8 |

FARBE

@ schwarz

BxTxH
300%x365%x580 mm
11.8x14.4x22.8 inch
GEWICHT

14 kg / 30.1lb
STROMVERSORGUNG
220-240 V~, 50 Hz
NENNLEISTUNG

420 W

FARBE

. SCHWARZ

BxTxH
150 x 365 x 580 mm

5.9 x 14,4 x 22.8 in
STROMVERSORGUNG

24 V aus der Kaffeemaschine

FARBE

@ scHuarz

B x T xH
300 x 365 x 136 mm

11.8 x 14.4 x 5.5in

INHALT KAFFEESATZBEHALTER

750 g
STROMVERSORGUNG
24 V aus der Kaffeemaschine

FARBE

GRAU
29



TELEMETRIESYSTEM NEXT

CO N N ECT FUNKTIONSWEISE

POWER TO
YOUR COFFEE N
BUSINESS s

Es spielt keine Rolle, wie groB lhr ; DESKTOP

Unternehmen ist. Das einzig Wichtige
ist, dass Sie Ihr Kaffeegeschaft
verbessern méchten. Connect hilft
Ihnen, die von lhren Kaffeemaschinen CLOUD
generierten Daten effektiv zu nutzen, .
und unterstiitzt Sie dabei, lhre eigene / i D
Einwicklung zu einem Data Driven 4 ! TABLET
Business voranzutreiben. Damit kénnen : -
Sie einen Wettbewerbsvorteil erzielen,
egal auf welchem Markt Sie tétig sind. - : R

] (" N

RANCILIO GROUP LAN / WIFT / LTE i zR

RANCILIOGROUP.COM/CONNECT

)

MOBIL

VORTEILE 2

1 2

BENUTZERFRE- EINFACHE VERWALTUNG
UNDLICHES DER FLOTTE

DASHBOARD

)3 4

EFFIZIENZSTEIGERUNG STEIGERUNG DER
BEIM SERVICE GESCHAFTSLEISTUNG

31
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The Spirit of Excellence



